DIMENSIONES HORNOS PIZZA MASTER A GAS DE CORIAT®

PIZZA-4 MASTER
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
“[Ces L)
PIZZA-4 MASTER 2 20,161 80,000 149 230 kg
PIZZA-6 MASTER 3 30,240 120,000 224 320 kg

La presidn requerida para el dplime funcionamiento es de 28 em (11”) columna de agua con regulador de baja presian.

El mejoramiento de nuestros preducios es fundamental, por tal motive rnos reservamos el derecho de infreducir modificaciones sin previo avise.
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- HORNOS PIZZA MASTER
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Mejores ideas para cocinar’



Mejores ideas para cocinare .}

PIZZA-é MASTER
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HORNOS PIZZA MASTER

LOS MEJORES Y MAS PRODUCTIVOS HORNOS PARA PIZZAS
iIGanancias en menos de 30 minutos!

¢ Capacidad para 4 6 6 pizzas de 40 cm de @.

« Termostato digital importado Disponibles en tres diferentes versiones: “

con rango de 100 a 350 °C. A.INOX.PREMIUM |pmm—es

* Quemadores tubulares en acero inoxidable de Fabrinis totalents anlsie d
40,000 B.T.U./h cada uno. acero inoxidable tipo 430.

* Puerta sélida con empaque perimetral para
; o A.INOX.TREND [

cierre he rmetico.
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* Pisos cerdmicos de alta concentracién de * Frente, costados y charolas en lamina
. de acero inoxidable tipo 430.
temperatura, cada uno con medidas de: * Estructura inferior y respaldo posterior
frente: 0.4064 m. fondo: 0.4064 m en ldmina de acero aluminizado. ||
espesor: 0.0254 m. A.ALUM.ECO

* Estructura sanitaria en acero inoxidable ) o
* Fabricado totalmente en lamina de

|
con niveladores. acero aluminizado. J
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* Incluye kit de espreas para conversién de gas. R%L’Mﬁ IIII““l et "”"””
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PIZZA-4 MASTER
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