LINEA CHEF
Microondas industrial serie MDC

Ventana interna

y externa de Micrqondas y

vidrio templado Funciones de coccion,

de alta calidad . . .
Ventajas y beneficios

* 1200, 1800 o 2100 vatios de potencia
Filtro de aire de coccion

%‘5 ri %r?,igrae Excelente calidad de los alimentos,

con mayor rendimiento

* No requiere campana extractora
Instalacion econémica y mantenimiento minimo

Modelos: Aplicaciones:

MDC12A2 * Tiendas * .6 pies cubicos Horno con capacidad
MDC182 * Restaurantes de servicio rapido para 17 litros

MDC212 * Bares y partillas Tiene capacidad para una fuente de 6” (152 mm)

de profundidad de tamafio medio para poder
preparar de manera eficiente porciones individuales

* Restaurantes informales y elegantes

¢ Sistema exclusivo de antena doble
en la parte superior e inferior
Resultados de coccion consistentes, rapidos
y superiores

Registro 10 teclas programables

de tiempos Iniciar

¢ Almacena hasta 100 elementos del ment
Simplifica la programacion y amplia las posibilidades
del menti
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* Pruebas de interbloqueo que superan las
exigidas por las hormas de la industria
Resiste miles de cierres de puerta, lo que permite

Porciones Controles Niveles Detener operar con tranquilidad
multiples en Braille de potencia

* Acabado y ajuste excepcionales

Los iconos del panel de control fcil de usar eliminan las barreras del lenguaje y la alfabetizacion Esquinas redondeadas faciles de limpiar que evitan
que se enganchen los dedos o los parios de limpieza

Cocine al vapor o acelere el calentamiento en segundos
con la serie MDC

MENUMASTER COMPETITION

Esta comparacion termografica con una marca

de la competencia demuestra el rendimiento de
coccion pareja y superior de los hornos microondas
industriales Menumaster® .

4 pintas (2 litros) de huevos revueltos Cocine al vapor 8 camarones
listos en menos de 5 minutos en tan solo 37 segundos



