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TURBOLICUADOR DE INMERSION

Potencia y ergonomla

falblemas de do mezdl
al servicio de tu cocina e




Especificaciones
Pl‘esentamOS i No te compliques ! lleva el aspa € Ventilacion en cuerpo de motor.

directamente a tu olla; En menos de © Cuchilla templada de acero inoxidable.
lo que imaginas obtendras resultados © Brazo de transmision templada.
homogeneqs para fus preparaciones <> Fécil acoplamiento entre motor y brazo.
Para aquellos que necesitan de resultados de gran volimen.
visiblemente finos.

| Brazo 30 cm | Brazo 40 cm
~~ RPM 18000 RPM - RPM 18000 RPM
> \Voltaje 127 V. C.A. % \Voltaje 127 V. C.A.
1 Frecuencia 60 Hz 1% Frecuencia 60 Hz
4 Peso 5 Kg £ Peso 5.5 Kg

< GARANTIA

Si quieres maximos resultados en Su brazo y navajas estan fabricados en

un menor tiempo, con nuestros acero inoxidable grado alimenticio ideal para

turbolicuadores puedes mezclar de soportar largas jornadas en operacion. .
40 a 60 litros en un solo encendido y Su disefio ergonomico y de facil desmontaje U@
directamente sobre la olla o recipiente final. te permite usarlo de manera muy sencilla. :
iEvita mermas al cambiar de recipientes! iLimpieza rapida y libre de bacterias!

- . . El motor posee un protector térmico el cual
1. 2 1 1 N ‘ | 2N7 evitard que se dane por sobrecalentamiento.
L AR R°A" AT ARRRACREFHE i L= amos rf : Vel .

Con una potencia de 400 w y hasta 18000 Todos nuestros equipos estan fabricados por

revoluciones por minuto te ofrecemos un manos mexicanas en acero inoxidable

licuado rapldo homogeneo y sm grumos grado alimenticio.
iResultados Gourmet en minu Contamos con servicio técnico y m
refac 1ES €N 134 Repunlica v v';:"\';!'f—i':i.f': a. =




